     Задача  1
     В лабораторию  гигиены питания принят образец пшеничного хлеба из муки I сорта, направленный специалистом Роспотребнадзора с указанием о необходимости  исследования  образца  на соответствие требованиям ГОСТа. Образец взят - из хлебозавода.  Характер упаковки - в мягкой упаковке, перевязанной шпагатом,  концы которого скреплены пломбой с неясным оттиском. Количество образца - 450 г.

     Результаты анализа.

     Органолептические свойства.  Внешний  вид  - поверхность гладкая, без крупных трещин,  надрывов. Состояние корки и мякиша - при поперечном разрезе корочка отслаивается от мякиша.  Мякиш недостаточно пористый, липкий, тягучий. Цвет корочки - коричнево-бурый, мякиша – желтовато-бурый. Запах – мякиш имеет неприятный валериановый запах. 

    Физико-химические показатели.

    Влажность - 65%. Пористость - 32%. Кислотность - 2 градуса.

Дайте заключение по образцу на соответствие требованиям ГОСТа.

Наметьте мероприятия по предупреждению указанных изменений хлеба.

    Задача  2

     В лабораторию  гигиены питания принят образец пшеничного хлеба из муки I cорта,  направленный специалистом Роспотребнадзора с указанием о  необходимости исследования образца на соответствие требованиям ГОСТа.  Образец взят - из продовольственного магазина.  Характер упаковки - завернут в бумагу, перевязан, не опечатан. Количество образца - 600 г.

     Результаты анализа.

     Органолептические свойства.  Внешний вид - форма правильная,  без наплывов и трещин.  Состояние корки и мякиша - при поперечном  разрезе корочка отслаивается от мякиша, не подгорелая. Мякиш без следов непромеса,  равномерно пористый,  эластичный.  Цвет - корочка коричневая  с блеском,  мякиш - более темный, чем обычно. Запах - посторонний, напоминающий запах сельди. Вкус - слегка горьковатый и селедочный.

     Физико-химические показатели.

     Влажность - 42%. Пористость - 66%. Кислотность - 3 градуса.

     Дайте заключение по образцу на соответствие требованиям ГОСТа.

Задача 3
     В лабораторию  гигиены  питания  принят образец ржаного формового хлеба, направленный специалистом Роспотребнадзора с указанием о необходимости исследования образца на соответствие требованиям ГОСТа. Образец взят – из хлебозавода.  Характер упаковки - в мягкой упаковке, перевязанной шпагатом, не опечатан.  Количество образца - 500 г.

     Результаты анализа.

     Органолептические свойства.  Внешний вид -  поверхность  гладкая, без крупных трещин,  надрывов.  Состояние корки и мякиша - не подгорелая.  Толщина верхней корки около 4 мм, нижней - около 2 мм, мякиш хорошо пропеченный,  без комочков и следов непромеса,  без закала.  Цвет корочки - коричнево-бурый,  мякиша - обычный. Запах - несколько кисловатый, без затхлости. Вкус - кислый, не пересоленый, без горечи и постороннего привкуса, без хруста на зубах.

     Физико-химические показатели.

     Влажность - 51%. Пористость - 48%. Кислотность -15 градусов.

     Дайте заключение по образцу на соответствие требованиям ГОСТа.

